
Prada a Tope
CALLE ALFONSO IX 9, LEÓN (León)

Tel: 987257221

CARTA PRADA A TOPE
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RACIONES
Caldo de Vendimia 6,50 €

Sopa de cocido 5,50 €

Entrantes de Prada 6,50 €

Ensaladilla Rusa 14,00 €

Croquetas de Beatriz 14,50 €

Queso de oveja curado 15,00 €

Lacón de la casa 14,00 €

Cecina de vaca 15,00 €

Nuestros Pimientos Asados 11,00 €

Tortilla de patata 14,00 €

Tortilla Guisada 16,00 €

Tortilla con Pimientos 16,00 €

Morcilla de León 9,50 €

Ensalada de temporada 9,00 €

Ensalada a Tope 12,00 €

Revuelto de Cecina con Pimientos 11,00 €

Puerros de Sahagún con Pimientos de Prada 10,00 €

CARNES
Botillo estilo Cacabelos 18,00 €

Costillas Adobadas de Matanza 14,50 €

Filete a Tope de Vaca con Higos Zoupeiros 17,50 €

Chuleta de ternera 1/2 Kg 19,00 €

Chuletas de Cordero a la plancha 18,00 €

Chichos con cachelos 11,00 €

Chorizo al vino 9,50 €

Huevos fritos con Chorizo 11,00 €
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PESCADO
Congrio al ajo arriero o a la plancha 16,50 €

Truchas con pimientos 9,50 €

Bacalao a Tope 19,50 €

POSTRES
Crema de limón con Castañas 'Copa de la Casa' 6,00 €

Castañas en almíbar de Prada 6,00 €

Higos Zoupeiros Dulces 5,50 €

Queso de oveja con membrillo de Prada 5,50 €

Peras en vino 5,50 €

Crema de limón 4,50 €

Arroz con leche 4,50 €

Nuestras natillas A Tope 4,50 €

Cerezas en aguardiente 6,00 €

Información sobre Alérgenos
 Cereales con gluten  Crustáceos  Huevos  Pescado

 Cacahuetes  Soja  Leche  Frutos de cáscara

 Apio  Mostaza  Sésamo  SO₂ (sulfitos)

 Altramuces  Moluscos

La información de alérgenos se muestra conforme al Reglamento (UE) nº 1169/2011 relativo a la información
alimentaria facilitada al consumidor.

Dependiendo de cada carta y de la información aportada por el establecimiento, los alérgenos de los platos
pueden aparecer reflejados o no. Cuando se indiquen, la información tiene carácter meramente
informativo y puede contener errores u omisiones, pudiendo existir además trazas por contaminación
cruzada. Si los alérgenos no se muestran en la carta, el cliente debe consultarlo expresamente en el
establecimiento antes de pedir o consumir.

La responsabilidad del establecimiento se refiere exclusivamente a la información que facilite directamente al
cliente en el momento del pedido y del servicio, una vez que el cliente haya comunicado expresamente
sus alergias o intolerancias y solicitado confirmación sobre la composición del plato. El cliente debe
informar siempre de sus alergias/intolerancias y confirmar la idoneidad del plato antes de realizar el pedido y
consumirlo. Los datos mostrados en ConMenu son orientativos y pueden contener errores u omisiones;
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ConMenu no garantiza su exactitud ni asume responsabilidad alguna por su uso.
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