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PARA EMPEZAR BIEN
Jamón ibérico 5J (60 gr.) 25,00 €

Anchoas y boquerones en vinagre 16,00 €

Ensaladilla Rusa

 
14,00 €

Pisto casero con huevo frito de corral 12,00 €

Morcilla de León con patatas paja 10,00 €

Huevos rotos con picadillo 12,00 €

Garbanzos Pico Pardal con manitas 12,00 €

Lengua curada con pimientos asados 12,00 €

Lechuga viva en ensalada 14,00 €

Puerros de Sahagún en vinagreta 12,00 €

Bikini de carrillera ibérica y Pata de Mulo

 
12,00 €

Croquetas caseras

  
10,00 €

Mejillones de roca en salsa picante 15,00 €

Pulpo a la brasa con cremoso de patata 25,00 €

PESCADOS
Rapito negro con ajetes 25,00 €

Merluza de pintxo con pimientos del Bierzo 22,00 €

Pescado de lonja asturiana
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CARNES
Steak tartar 22,00 €

Medio solomillo con huevo frito de corral 24,00 €

Mollejas a la brasa 20,00 €

Burger

  
14,00 €

Rabo de toro con puré trufado 27,00 €

Chuletón 75,00 €

Arroz con entrecot (2 personas) 26,00 €

POSTRES
Tarta de queso

  
8,00 €

Flan aromatizado

 
7,00 €

Chocolate frito

  
8,00 €

Torrija

  
8,00 €

Bombón helado 6,00 €

Queso gallego de Tetilla con membrillo

 
12,00 €

Recomendado Guía Michelin 2025

Información sobre Alérgenos
 Cereales con gluten  Crustáceos  Huevos  Pescado

 Cacahuetes  Soja  Leche  Frutos de cáscara

 Apio  Mostaza  Sésamo  SO₂ (sulfitos)

 Altramuces  Moluscos
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La información de alérgenos se muestra conforme al Reglamento (UE) nº 1169/2011 relativo a la información
alimentaria facilitada al consumidor.

Dependiendo de cada carta y de la información aportada por el establecimiento, los alérgenos de los platos
pueden aparecer reflejados o no. Cuando se indiquen, la información tiene carácter meramente
informativo y puede contener errores u omisiones, pudiendo existir además trazas por contaminación
cruzada. Si los alérgenos no se muestran en la carta, el cliente debe consultarlo expresamente en el
establecimiento antes de pedir o consumir.

La responsabilidad del establecimiento se refiere exclusivamente a la información que facilite directamente al
cliente en el momento del pedido y del servicio, una vez que el cliente haya comunicado expresamente
sus alergias o intolerancias y solicitado confirmación sobre la composición del plato. El cliente debe
informar siempre de sus alergias/intolerancias y confirmar la idoneidad del plato antes de realizar el pedido y
consumirlo. Los datos mostrados en ConMenu son orientativos y pueden contener errores u omisiones;
ConMenu no garantiza su exactitud ni asume responsabilidad alguna por su uso.

Página 4/4


