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ENTRANTES
Croquetas de Autor

El clásico llevado al exceso de cremosidad
Empanadas Argentinas

Clásico argentino que nunca falla
Mejillones Bangkok

Exótico, cremoso y absolutamente irresistible
Puerro & Punto

Sutil y brutal en boca
Black Bravas

El clásico llevado al lado más oscuro
Torrezno Rosso

Salvaje, crujiente y muy goloso
La Debilidad del Chef

Donde el antojo se vuelve obsesión
Yemas & Mariposas

Delicadeza, elegancia y sabor devastador
Marrana & Sexy

Puro vicio entre grasa y placer

PESCADOS
Salmón · Melocotón & Fuego

Donde el fuego acaricia lo dulce
Pulpo · La Leyenda del Mar

Una leyenda que se come
Pato · Atardecer en Toledo

Tan sutil como devastador

CARNES
Costillar · Noche Estelar

Donde la melosidad roza la perfección
Lomo de la Finca

Delicado en corte, rotundo en sabor
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ENSALADAS
Ensalada · Sol de Buenos Aires

Tan ligera como inolvidable

POSTRES
Tiramisú de Naranja

Un clásico con alma
Tarta de Queso de La Viña

Donde la cremosidad se vuelve adictiva

BRUNCH
Brunch Santa Clara

Donde el desayuno se convierte en experiencia
Buenos Días · Buenos Aires

Donde cada bocado sabe a viaje
Brunch · Italian Slow

La dolce vita en tu mesa
Green Brunch

Frescura, equilibrio y pura vitalidad

TORTILLAS
Tortilla Clásica

Tradición que nunca falla
Tortilla Trufada con Queso

Cremosa, aromática y profundamente irresistible

NUESTRAS TABLAS Y MÁS
Tabla de quesos variados

Tabla de embutidos italianos

Tabla vegana

Gildas

Información sobre Alérgenos
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 Cereales con gluten  Crustáceos  Huevos  Pescado

 Cacahuetes  Soja  Leche  Frutos de cáscara

 Apio  Mostaza  Sésamo  SO₂ (sulfitos)

 Altramuces  Moluscos

La información de alérgenos se muestra conforme al Reglamento (UE) nº 1169/2011 relativo a la información
alimentaria facilitada al consumidor.

Dependiendo de cada carta y de la información aportada por el establecimiento, los alérgenos de los platos
pueden aparecer reflejados o no. Cuando se indiquen, la información tiene carácter meramente
informativo y puede contener errores u omisiones, pudiendo existir además trazas por contaminación
cruzada. Si los alérgenos no se muestran en la carta, el cliente debe consultarlo expresamente en el
establecimiento antes de pedir o consumir.

La responsabilidad del establecimiento se refiere exclusivamente a la información que facilite directamente al
cliente en el momento del pedido y del servicio, una vez que el cliente haya comunicado expresamente
sus alergias o intolerancias y solicitado confirmación sobre la composición del plato. El cliente debe
informar siempre de sus alergias/intolerancias y confirmar la idoneidad del plato antes de realizar el pedido y
consumirlo. Los datos mostrados en ConMenu son orientativos y pueden contener errores u omisiones;
ConMenu no garantiza su exactitud ni asume responsabilidad alguna por su uso.
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